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L’HISTOIRE
Une association évidente
Tout a commencé avec une idée commune : 
créer un soda unique en son genre. Vincent, 
Anthony, Amandine, Damien et Catherine 
partageaient tous ce rêve. Ils ont alors décidé 
de réunir leurs compétences et leurs passions 
pour donner vie à K Sodas.

Ce projet a été une évidence dès le début. 
Chacun apportant sa pierre à l’édifice, ils ont 
réussi à fusionner leurs expertises pour créer 
un produit qui reflète leur vision commune. 
K Sodas est le fruit de cette collaboration 
harmonieuse, des sodas exceptionnels nés 
de l’alliance de trois univers différents mais 
complémentaires.

Un concept fort : le naturel
Chacune des recettes imaginées est composée 
d’ingrédients naturels issus de plantes et 
d’épices. Aucun colorant, aucun édulcorant, 
aucun produit de synthèse. K Sodas porte 
un message clair sur ses étiquettes et le 
revendique.

Un soda gastronomique
En dégustant une boisson K Sodas, vous 
proposez à votre palet une nouvelle expérience. 
Les fines bulles révèlent des saveurs nouvelles 
et des notes gustatives fraiches et florales. 
Une très belle longueur en bouche parfaite 
pour cette dégustation et cette expérience 
unique.

Une production
made in Rhône-Alpes
Notre production est faite en Rhône-Alpes, 
dans une entreprise qui partage nos valeurs : 
le naturel et la recherche de l’excellence. Nos 
étiquettes premium sont imprimées dans l’Ain, 
à quelques kilomètres de notre siège social. 

VINCENT DURANT 
Meilleur ouvrier de France en spécialité 
chocolatier/confiseur. Fort de ses expériences 
lors de voyages et de ses collaborations dans de 
grands établissements gastronomiques, Vincent 
Durant apporte son savoir-faire dans la sélection 
et l’association de matières premières de grande 
qualité. Il procure à chaque recette un équilibre et 
une justesse aromatique.

VERY THÉS
Very Thés est spécialisée dans la création de thés et 
tisanes bio premium depuis 2018. En tant que “thé 
sommelier“, Anthony & Amandine ont développé 
en 2020 une gamme de thés glacés embouteillés. 
3 recettes en adéquation avec leurs valeurs : bio 
et 100 % naturelles. Very Thés apporte à K Sodas 
son savoir-faire dans l’infusion et le processus de 

fabrication en boisson embouteillée.

Cathy & Damien
Damien et Catherine Jacquemet officient depuis 
2019 au sein de leur structure, le MacLarens, 
night Pub reconnu dans la région Rhône-Alpes. 
Leur expérience dans la création et la vente de 
cocktails est un atout majeur pour K Sodas. Ils 
imaginent et créent des cocktails en adéquation 
avec les saveurs uniques de K sodas.

Made in 
Rhône-Alpes

100% 
naturel

Sans colorant, 
sans arômes artificiels

LES 3 RECETTES K SODAS D’ORES ET DÉJÀ DISPONIBLES : TONIC AGRUMES, COLA, KOMBUCHA ORANGE SANGUINE. LISTE DES POINTS DE VENTE SUR WWW.K-SODAS.COM


